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1. Obecné informace

Vazeny uzivateli, dékujeme Vam, Ze jste se rozhodli pro nas vyrobek. Pfed pouzivanim spotiebice si peclivé
prostudujte tento ndvod k obsluze, aby Vam spottebi¢ mohl slouzZit k vasi spokojenosti.

2. Pouziti

Parni varny kotel predstavuje zakladni jednotku ve velkokuchynich - restauracich, nemocnicich, zavodnich a
skolnich jidelnach, ve vojenskych jednotkach. Najde uplatnéni i pfi konzervovani ovoce, v feznictvi, uzenarstvi
apod.

Slouzi k vareni polévek, omacek, masa, téstovin, mléénych jidel bez nebezpedi pfipaleni, k duseni ryb,
zelenin, hub, k ohfivani mrazenych jidel nebo polotovart.

Varna nadoba kotl( KP-100, KP-150, KP-200, KP-300, KP-400, KP-500 je hranatad a tim je umoZnéno
vareni, duseni, a ohfivani s pouzitym nddob dle rozmérové rfady Gastro - norm. kotle KP-785-0, KP-85-0, KP-
100-0, KP-150-0 maiji kulatou nadobu.

3. Bezpecnostni predpisy

Vyrobce prohlasuje, ze zatizeni jsou v souladu s predpisy a platnymi vyhlaskami Evropské unie a pfisluSnymi
nafizenimi vlady.

Pozor! Vyrobce se vzdava jakékoli odpovédnosti v pfipadé primych i nepfimych poskozeni, které se vztahuji k
nespravné instalaci, nespravnou montazi nebo jinymi pfi¢inami.

Spotfebi¢ mohou obsluhovat pouze kvalifikované osoby. Casti a sou¢asti nastavené vyrobcem nebo
odbornym servisem, ma uZivatel pfisny zakaz prestavovat. Je zakdzano béhem provozu se dotykat jinych casti
spotrebice neZ ovladacich a vyrobcem uréenych. Dale je béhem provozu zakdzano CiSténi a myti spotiebice. Je
zakdzéno pouzivat spotfebi¢ pro jiné tcely, ne? je to uréeno v navodu. Udrzbu a opravu miZete provést pouze
pfi vypnutém stavu spotiebice od elektrické sité.

Spotiebic se smi pouzivat pouze k vareni potravin ve vodé a v mléce.

rd

4. Pravni prohlaseni

ZAKAZNiK, KTEREMU MONTAZ, NASTAVENi A OPRAVU PROVEDLA ORGANIZACE, KTERA NENi POVERENA
VYROBNi ORGANIZACI, NEMUZE U VYROBCE UPLATNOVAT NAKLADY SPOJENE SE ZARUCNi OPRAVOU.

Obsluha kotle si musi podrobné prostudovat navod k pouziti a obsluze. V pfipadé nespravného pouziti a
obsluhy kotle, se ztraci narok na zarucni opravu!!!

Podnik poskytne zaruku na kotel podle pfiloZzeného ,zaruéniho listu”. Tésnéni vytokovych ventili nejsou
predmétem zaruky!

Vady, které mohou byt odstranény uZivatelem, nejsou povazovany za vady podléhajici zaruce.
Vady spadajici pod zaruku opravi servisni organizace vyrobce nebo jeho povérenec.

UPOZORNENI!
Vyrobce neodpovida za nespravny technologicky postup obsluhy pfi vareni.
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5. Technické udaje

Rada 700 900 900 900 900
Oznaceni KP-785-0 KP-85-0 KP-100-O KP-150-0 KP-100
Zakizen parny varny parny varny parny varny parny varny parny varny

kotel kotel kotel kotel kotel
Ovladaci panel otocny knoflik | otocny knoflik | otocny knoflik | otoény knoflik | otocny knoflik
Vnéjsi rozméry 700x700x900 | 700x700x900 | 900x900x900 | 900x900x900 900x900x900
(mm) Sxhxv mm mm mm mm mm
Objem varné
nadoby kotle (1) 851 851 1001 1501 1001
Duplikator kulaty kulaty kulaty kulaty hranaty
ﬁ)bjem duplikatoru 301 301 301 351 33|
Ohtev
Jmenovity tlak (kPa) 20-50 kPa 20-50 kPa 20-50 kPa 20-50 kPa 20-50 kPa
PFipojka pary (") 1" 1" 1" 1" 1"
Max. spotfeba pary | o /hod 40 kg/hod 50 kg/hod 60 kg/hod 50 kg/hod
(kg/hod)
Doba ohr. voda ve
varné nadobé 20-
90°C (min.) pfi tlaku 40 min 40 min 40 min 45 min 40 min
pary v duplikatoru
0,4 Bar
Voda, ventil, kryti
Pfipojeni studené " " " " "
vody (") 3/4 3/4 3/4 3/4 3/4
?Ir)lpOJka kondenzu 3/4" 3/4" 3/4" 3/4" 3/4"
Vypustny ventil (") 2" 2" 2" 2" 2"
Vyvod k
vytokovému ventilu 2" 2" 2" 2" 2"
(")
Konstrukce, uspora, bezpecnost
Odvedeni odpadu
prolisovanou horni ne ne ano ano ne
deskou
Dvojita izolace na
kabelech a vodicich ano ano ano ano ano
(silikonova ochrana)
Zaoblené hrany bez
nebezpeénych rohi ano ano ano ano ano
a vycnélkl
Tepelnd a ochranna
izolace duplikatoru ano ano ano ano ano
Hmotnost (kg) 851 100 | 1301 1401 1301
Krytovani ze spodu ano ano ano ano ano
Opce za priplatek dle ceniku
Nastaveni teploty
vareni

ne ne ne ne ne

(termostaticka
regulace) "T"

é

@

¢ Gastro-Haal




Oznaceni KP-785-0 KP-85-O0 KP-100-O KP-150-0 KP-100
2x privod vody s
kohoutkem teplé a ano (za ano (za ano (za ano (za ano (za
studené vody pfiplatek) priplatek) pfiplatek) pfiplatek) pfiplatek)
Material varny nerez AISI 316 | nerez AISI 316 | nerez AISI 316 | nerez AlSI 316 | AlSI 304 standard
nadoby (AISI) (spodek vane) (spodek vane) (spodek vane) (spodek vane) / AISI 316 za
Y standard standard standard standard priplatek (celd vana)
., ano (za ano (za ano (za ano (za ano (za
Kondenzacni hrnek pfiplatek) priplatek) priplatek) priplatek) pfiplatek)
Vazelina pro ano (za ano (za ano (za ano (za ano (za
vypoustéci ventil pfiplatek) priplatek) pfiplatek) priplatek) priplatek)
Varné koge ano (za ano (za ano (za ano (za ano (za
pfiplatek) priplatek) pfiplatek) priplatek) pfiplatek)
Parak ano (za ano (za ano (za ano (za ano (za
Y pfiplatek) priplatek) pfiplatek) priplatek) pfiplatek)
Halugkare ano (za ano (za ano (za ano (za ano (za
pfiplatek) priplatek) priplatek) priplatek) priplatek)
Zmékcovac tvrdé ano (za ano (za ano (za ano (za ano (za
vody priplatek) priplatek) priplatek) priplatek) priplatek)
Sitko pred
vypoustécim gratis gratis gratis gratis gratis
ventilem
Rada 900 900 900 900 900
Oznaceni KP-150 KP-200 KP-300 KP-400 KP-500
Zatizent parny varny parny varny parny varny parny varny parny varny
kotel kotel kotel kotel kotel
Ovladaci panel otocny knoflik | otoény knoflik | otocny knoflik | otocny knoflik | otoény knoflik
Vnéjsi rozméry 900x900x900 | 1400x900x900 | 1400x900x900 | 1400x900x900 | 1800x900x900
(mm) $xhxv mm mm mm mm mm
Objem varné
nadoby kotle (1) 150 200 | 3001 400 | 500 |
Duplikator hranaty hranaty hranaty hranaty hranaty
Objem
duplikétoru (1) 351 401 45| 501 60 |
Ohrev
:rk:r;ov'ty tak 20-50 kPa 20-50 kPa 20-50 kPa 20-50 kPa 20-50 kPa
Ptipojka pary (") 1" 1" 1" 1" 5/4"
Max. spotreba
oéry (kg/hod) 60 kg/hod 70 kg/hod 90 kg/hod 120 kg/hod 190 kg/hod
Doba ohr. voda ve
varné nadobé 20-
90°C (min.) pfi
tlaku pary v 45 min 55 min 65 min 72 min 80 min
duplikadtoru 0,4
Bar
Voda, ventil, kryti
Pfipojeni studené 3/4" 3/4" 3/4" 3/4" 3/4"

vody (")
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Oznaceni

KP-150

KP-200

KP-300

KP-400

KP-500

Pfipojka kondenzu

(")

3/4"

3/4"

3/4"

3/4"

3/4"

Vypustny ventil (")

2||

2||

2"

2"

2"

Vyvod k
vytokovému
ventilu (")

2||

2||

2"

2"

2"

Konstrukce, tspora, bezpecnost

Odvedeni odpadu
prolisovanou
horni deskou

ne

ne

ne

ne

ne

Dvojitd izolace na
kabelech a
vodicich
(silikonova
ochrana)

ano

ano

ano

ano

ano

Zaoblené hrany
bez nebezpetnych
roht a vycnélka

ano

ano

ano

ano

ano

Tepelna a
ochranna izolace
duplikatoru

ano

ano

ano

ano

ano

Hmotnost (kg)

1401

180 |

1901

2301

260 |

Krytovani ze
spodu

ano

ano

ano

ano

ano

Opce za priplatek dle ceniku

Nastaveni teploty
vareni
(termostaticka
regulace) "T"

ne

ne

ne

ne

ne

2x pfivod vody s
kohoutkem teplé
a studené vody

ano (za
pfiplatek)

ano (za
pfiplatek)

ano (za
priplatek)

ano (za
priplatek)

ano (za
priplatek)

AlSI 304 AISI 304 standard | AlISI 304 standard | AISI 304 standard | AlSI 304 standard
Material varny standard / AlSI / AlSI 316 za / AlSI 316 za / AlSI 316 za / AlSI 316 za
nadoby (AISI) 316 za piiplatek piiplatek (celd piiplatek (celd piiplatek (celd piiplatek (celd
(celd vana) vana) vana) vana) vana)
Kondenzacni ano (za ano (za ano (za ano (za ano (za
hrnek pfiplatek) priplatek) priplatek) priplatek) priplatek)
Vazelina pro ano (za ano (za ano (za ano (za ano (za
vypoustéci ventil priplatek) priplatek) priplatek) priplatek) priplatek)
Varné koge ano (za ano (za ano (za ano (za ano (za
priplatek) priplatek) priplatek) priplatek) priplatek)
Paraky ano (za ano (za ano (za ano (za ano (za
priplatek) priplatek) priplatek) priplatek) priplatek)
Halugkare ano (za ano (za ano (za ano (za ano (za
priplatek) priplatek) priplatek) priplatek) priplatek)
Zmékcovac tvrdé ano (za ano (za ano (za ano (za ano (za
vody priplatek) priplatek) priplatek) priplatek) priplatek)
Sitko pred
vypoustécim gratis gratis gratis gratis gratis
ventilem
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6. Popis varnych kotla
Charakteristika:

- horni deska kotll prolisovana - vyhoda pfi Udrzbé

- celonerezové provedeni

- rychly ohfev nadrze

- nizké provozni naklady

- jednoducha obsluha

- tichy, bezpeény, bezhlu¢ny provoz
Nepfimy ohfev je dimenzovan pro rychly var a udrzovani teploty. Vafeni s duplikatorem zajistuje rovhomérny
ohfev, potraviny se nepfipékaji, nepfipaluji — pracovni postupy vareni jsou v souladu s ekologickym
zpracovanim potravin.

Kotel se sklada z téchto zakladnich ¢asti:

- samonosna konstrukce
- vlastni varna nadoba s duplikatorem
- vnéjsi krytovani

Poklop varného kotle Ize ru¢né otevfit do thlu asi 80°.
JE NEPOLOHOVATELNY!!!

Konstrukce kotle je samonosna. Horni ¢ast kotle se spodni je spojena bo¢nicemi. Bocnice jsou v horni a spodni
¢asti pfichyceny Srouby. Vnéjsi kryty jako ovladaci panel, ¢elni kryt a zadni kryt jsou Sroubovany. Vlastni varna
nadoba je hranata (KP-100, KP-150, KP-200, KP-300, KP-400, KP-500) nebo kulata (KP-785-0, KP-85-0, KP-100-
0, KP-150-0).

Nadrz po bocich a na dné je opatfena duplikdtorem s uzavienym parnim prostorem. Cely kotel je

zhotoven z potravinarsky nezdvadného nerezového materialu. Kotel je duplikatorovy, teplo je tedy podavano
zpracovanym potravindm s prostiednictvim pary.
Zakladni ¢ast tvori duplikator umistény na samonosné konstrukci. Je vybaven pojistnou armaturou, ktera jej
jisti pfed nadmérnym pretlakem a zaroven zajistuje jeho odvzdusnéni pred zapocetim vareni a jeho opétovné
zavzdusnéni po skonceni vareni. Soucasti této armatury je také rucickovy manometr, ktery umoznuje soucasné
kontrolu tlaku v duplikatoru.

Varny kotel je vyhotoven z nerezového materialu, sklada se horni desky se samonosnou konstrukci
vybaveného se ¢tyfmi stavitelnymi nohama.

Potrebny vykon Ize nastavit pomoci knofliku ,STEAM - PARA”. Kotel stoji na stavécich noZi¢kach. K
vypusténi obsahu varného prostoru duplikatoru slouzi vypustny ventil 2“. Na zacatku ohfevu vytlaci para z
duplikatoru vzduch pres odvzdusnovaci ventil kombinované pojistné armatury. Zrychlujici proud pary uzavre
ventil, ¢imZ se vytvori uzavieny prostor. Nasledkem neustdlého ohrevu se vytvari pretlak, ktery je signalizovan
manometrem.

7. Montaz

Zapojeni, montaz kotle miZze provést pouze organizace nebo osoba, kterd ma opravnéni od vyrobce k
uvedenym pracim.
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1) pfripojeni pary s uzaviracim ventilem (v pfipadg, Ze se kotel na delSi dobu neprovozuje, je tfeba
uzavrit.)

2) odvod kondenzu (odvod kondenzované péry zpét do kotelny)

3) Zafizeni je tfeba uzemnit. Na noze zafizeni se nachazi uzemnovaci kabelové ocko, které je tfeba
pfipojit na pospojovaci uzemnovaci systém.

4) Kotel se nastavi do vodorovné polohy.

5) Misto uréené k umisténi kotle doporucujeme vybavit odpadovym kanalem.

6) Kotel je uzplsoben pro pfipojeni studené vody ohebnymi hadicemi, odolavajicim tlaku v potrubni siti,
nicméné 6 bar. Pokud je tento tlak v siti vyssi, je tfeba pfed napojeni zafizeni namontovat regulator
tlaku!!! Hadice musi splfiovat hygienické pozadavky pro styk s pitnou vodou. Pfivadéna voda by
neméla byt pfilis tvrda (doporucuje se tvrdost 4.4-5.6 stupné némeckych), jinak se vlivem usazenin
na plasti duplikatoru snizuje ucinnost kotle. Pfi tvrdosti nad 5,6 stupné némeckych doporucujeme
pouzit zmékcovac vody.

7) V pfipadé, Ze neni odstranéna ochranna félie, je tfeba ji odstranit. Pfed prvnim pouzitim je nutno
odstranit félii i ze sitka vytokového ventilu.

Kondenzacni hrnek neni v pfislusenstvi kotlt KP!!!

Zafizeni je tfeba uzemnit. Na noze zafizeni se nachdazi uzemnovaci kabelové ocko, které je tfeba ptipojit na
pospojovaci uzemnovaci systém.

8. Obsluha

Zapnuti, provoz, vypnuti zafizeni

Je tfeba otevfit hlavni ventil pfivodu pary umistény mimo kotle. Otevieme napoustéci ventil (baterie na vrchni
Casti kotle) a naplnime varnou nadobu vodou.

" — —
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LitraZe jednotlivych velikosti varnych kotlu.

Varnou nadobu plnime pouze po rysku, kterd oznacuje maximalni mez plnéni. V ptipadé plnéni nad tuto hranici
muze dojit k vyvieni a mUZe zpUsobit Uraz.
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Pro zapnuti, regulaci a vypnuti zafizeni pouZijte ovladaci knoflik oznadeny "STEAM - PARA". Otacenim
ovladdaciho knofliku proti sméru hodinovych rucicek se zvySuje objem pdry, coZ znamena zvyseni vykonu.
Maximalniho vykonu Ize dosahnout, kdyZ je ovladaci knoflik zcela otevieny. Ota¢enim ve sméru hodinovych
ruci¢ek se snizuje vykon a jeho vypnutim se Uplné uzavre privod pary.

Nespravna manipulace je nebezpecna. Vyrobce neruci za materidlni skody zplisobené neodbornou manipulaci
(pti uvadéni zafizeni do provozu nebo béhem provozu). Obsluha musi byt sezndmena s ndvodem k pouziti a
musi byt poucena. KdyZ je kotel v provozu, doporucujeme opatrné oteviit horni poklop, aby se predeslo
moznym nehoddm, opareni horkou parou. Pfed prvnim pouZitim je tfeba kotel vycistit vlhkym hadfikem
(vlazna voda + neutrdlni Cistici prostfedek) a otfit do sucha. Pouzivani zafizeni bez dozoru je zakdzano! Pokud
je zjisténa zavada nebo porucha, mél by byt spotfebi¢ okamZité odstaven pomoci uzaviraciho ventilu
umisténého na privodu pary a mél by byt pfivolan servisni technik.

Vypnuti spotiebice - odstaveni kotle

Tento stav je tfeba dodrzet vidy, kdyZ se neocekdvd, ze kotel bude fungovat, nebo vidy, kdyz obsluha na
dlouhou dobu opusti kuchyni:
e otocte oto¢ny knoflik STEAM - PARA do polohy vypnuto
e Vypnuli jsme hlavni pfivod pary
e Vypustte duplikdtor kondenzacni trubkou (je tfeba jej prenést, pokud teplota venkovniho vzduchu
klesne pod 0 °C)

9. Udrzba a ¢isténi zarizeni

VAROVANI!
Pred cisténim a udrzbou musi byt kotel vypnuty. Spotfrebic se nesmi Cistit strikajici vodou!!
Jakékoliv zasahy do konstrukce zafizeni JSOU ZAKAZANY!!

Po skonéeni denniho provozu je tfeba kotel dikladné omyt vlaznou vodou s neutrdinim Cisticim prostfedkem
a vytfit do sucha. Je tieba dbat na to, aby ¢asti, které maji byt Cistény (vnitfek duplikatoru), byly chlazeny. Na
dily z nerezové oceli nepouzivejte praci prasky ani Cistici prostredky, které by mohly tyto dily poskodit. Je tfeba
se vyvarovat Cisticich prostifedkd obsahujicich vysokou koncentraci chléru, které mohou korodovat material z
nerezové oceli (horni deska, varna nadoba a poklice). Pfed pouzitim takového produktu byste si proto méli
peclivé precist jeho sloZzeni a ndvod k pouziti. Duplikdtor doporucujeme prat béznymi Cisticimi prostredky. K
¢isténi se nesmi pouZivat brusny papir a draténé kartace. U vétSich necistot by méla byt pouZita synteticka
houba. Nerezova ocel mize také rezivét v disledku vniknuti kovovych nedistot pfivodem vody, hladiny

chléru v uzitkové vodé vyssi nez 2 mg/l, v disledku vyssich koncentraci soli, PH mimo rozmezi 7,2-7,6 nebo
pfi kontaktu s jingymi materidly (napf. médi) nebo v dlisledku nespravné volby praciho prostiedku.

V PRIPADE NEDODRZENI VYSE UVEDENYCH PODMINEK ZTRACI ZAKAZNIK NAROK NA ZARUCNI SERVIS.
Doporucuje se pravidelna kontrola servisni organizaci!
Po prvnich tfech mésicich provozu a poté pfi pravidelnych ro¢nich kontrolach je nutné zkontrolovat tésnost

rozvodu vody a upevnit vodice. Priblizné kazdy meésic je nutné zkontrolovat funkci bezpecnostniho kovani.
Nastavte spolehlivé zajisténi poklopu v horni poloze utazenim krycich matic na zavésu vika.

12
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Pro oSetfeni zafizeni GASTRO-HAAL vyrobce doporucuje pouzivat Cistici prostiedky TIEFFE, které jsou
specialné testovany, testovany a v souladu s predpisy. Cistici prostfedky TIEFFE je moiné zakoupit pfimo u
vyrobce zafizeni GASTRO-HAAL nebo u prodejce.

10. Diilezité pokyny

Pfi expedici je kotel usazen na prepravni paleté a prepravovan vysokozdviznym vozikem. Pfi pfenaseni
Ize kotel uchopit za spodni kryt. Je také povoleno vloZit pfepravni vozik mezi nohy.

Instalaci kotle a prvni uvedeni do provozu smi provadét pouze autorizovana organizace nebo
zaméstnanec, ktery ma s vyrobni firmou uzavienou servisni smlouvu na zaru¢ni a pozarucni prace.
Kotel smi obsluhovat pouze osoba starsi 18 let, proSkolen3, ktera se prokazatelné sezndmila s ndvodem
k obsluze a udrzbé kotle. Obsluha musi po celou dobu praci dodrzovat platné hygienické a
bezpecnostni predpisy.

Obsluha musi byt pouéena ve smyslu vyhlasky.

V pripadé ztraty, zniceni, necitelnosti popsanych prvk{ (Stitk(l) na zafizeni je nutné oznaceni uvést do
pavodniho stavu.

Prohlasujeme, Ze vyrobek vyhovuje predpisiim o bezpecénosti prace, pokud dodrZuje pokyny uvedené v tomto

navodu k pouziti a podle toho jej pouziva.

PODMINKY PRO SPRAVNOU FUNKCI PARNICH VARNYCH KOTLU

Vlastnosti pary jako topného média:

1.

2.

bez vody a plyn(
e tlak min. 0.2 kPa —max. 0.5 kPa
e MnoiZstvi pary zavisi na typu varného kotle

Odvod kondenzatu:

e Spravny pramér trubky
e Je nutné zajistit okamzity odvod kondenzatu gravitaci — gravitaci.

Pfi nedodrzeni vySe uvedenych podminek ztraci zakaznik narok na zaruku! Pokud parni kotel béhem provozu
vydava bouchdni a chrasténi, okamzZité vypnéte spotiebic a zavolejte servis.
Nahlé naplnéni horké varné konvice studenou vodou je zakdzano!

VAROVANI!
Odvadéc kondenzatu (hrnek na kondenzat) a hlavni uzaviraci ventil pro pfivod pary nejsou soucasti dodavky

varnych kotld.
Hlavni uzaviraci ventil musi byt umistén v dosahu obsluhy. Kazdy varny kotel musi mit samostatny hlavni

uzaviraci ventil.
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11. Umisténi kotle

e Zhlediska poZadavki pozarni bezpecnosti musi byt pfi umisténi, instalaci a pouZivani respektovana EN.

e Kotel musi byt umistén na pevné, tvrdé a nehorlavé podlaze, nejlépe betonu, keramické dlazbé apod.

e Prostor pod kotlem musi byt udrzovan v Cistoté, nesmi zde byt umistény zaddné horlavé nebo jiné
predméty.

e Umisténi kotle na pracovisti by mél vyresit projektant a projekt schvalit.

e Pfiumisténi kotle do celé pracovni linky se doporucuje umistit kotel jako posledni zafizeni vpravo a na
pravé strané kotle ponechat prostor pro sklopeni bocni stény (cca 300 mm), pro snadnéjsi pfistup pro
opravy a pfipojeni kotle k elektrické siti (para).

e Pred energetickymi vétvemi musi byt umistény uzaviraci armatury, aby bylo mozné kotel béhem oprav
odstavit.

VAROVANI!

evvs

12. Pfilohy

Uplnost dodavky se sklada ze samotného zafizeni, ndvodu k poufziti, certifikdtu kvality a Uplnosti vyrobku,
zarucniho listu, reklamacniho protokolu a analyzy rizik.

VAROVANI
Pfi reklamaci sdélte instalatérovi jméno, typ, sériové Cislo, rok vyroby a datum instalace.

NA TESNENi VYPOUSTECIHO VENTILU SE NEVZTAHUJE ZARUKA!
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12.1. Pfipojovaci rozméry
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12.2. Pojistna armatura - sestava
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pojistny ventil
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13. Navod k poutziti vypoustéciho ventilu

Pouziti a instalace

Vypoustéci ventil se pouziva k vypousténi potravinarskych tekutin nebo kapalin pouzivanych k vyrobé
potravin.

Udrzba

Ci$téni a udrzbu se doporucuje provadét po kazdém pouziti. Nepouzivejte toxické nebo kodlivé
chemikalie.
Udrzbu a &isténi provadéjte v souladu s nasledujicimi pokyny:

1. Oteviete a zaviete ventil, abyste se ujistili, Ze z vypoustéciho ventilu nevytéka Zzadna dalsi
kapalina.

2. Povolte spodni imbusovy Sroub (6), sejméte kovovy krouzek (5) — davejte pozor, aby tésnéni
kovového krouzku (8) nevypadlo — vlozku vypoustéciho ventilu (2) mlZete vyjmout nahoru.

3. Vycistéte vSechny (¢asti, je bezpodminecné nutné namazat vloZzku ventilu potravinaiskou
vazelinou.

4. Postup montaze vypoustéciho ventilu je opakem jeho demontaze.

Popis:

1 —téleso vypoustéciho ventilu

2 —vloZka vypoustéciho ventilu

3 — rukojet vypoustéciho ventilu Z \
4 — htidel rukojeti vypoustéciho ventilu po 5
5 — kovovy krouzek .
6 — Imbusovy $roub Y
7 — tésnéni vypoustéciho ventilu
8 — kovové krouzkové tésnéni ) ~—)
o~
Sy
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DODAVATEL:

(zde pfidejte kontakt na dodavatele)

POSKYTOVATEL SLUZEB:

(zde pfidejte servisni kontakt)

VYROBCE

GASTRO — HAAL, s.r.o. Povazska 16, 940 67 Nové Zamky, SR +421 35 6430 115 gastro@gastrohaal.sk
ICO: 31435076 DIC: 2020413659 IC DPH: SK2020413659 www.gastrohaal.sk
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